MENU SUPERVISADO POR PROFESIONALES CON FORMACION

Menu Infantil de 3 a 6 afios < : >
ACREDITADA EN NUTRICION Y DIETETICA Gramorw
| MES: Junio 2026 | - Nombre del Colegio -
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SERVIDAS SERAN
MANZANA,PERA,PLATANO Y
SANDIA Y MELON

En cumplimiento del RD 315/2025, la informacion sobre alérgenos presentes en cada uno de los platos esta disponible en el tablén / pizarra del comedor. Contacte con su responsable en caso de
duda
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